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TECHPARK SUDTIROL /ALTO ADIGE

DIENSTLEISTUNGEN

Oenolab

Labor fiir die Forschung zur Herstellung von Wein
und anderen alkoholischen Getranken

Freie Universitat Bozen Laborleiter:
Fakultat fiir Agrar-, Umwelt- und Prof. Emanuele Boselli
Lebensmittelwissenschaften

ONOLOGISCHE BASISANALYSEN VON TRAUBENMOST, WEINEN UND VERWAND-

TEN PRODUKTEN (ROHSTOFFE, ZWISCHENPRODUKTE UND FERTIGERZEUG- Alle Prelse verstehen

sich zzgl. MwsSt.

NISSE, EINSCHLIESSLICH ZUTATEN, MATERIALIEN UND VERPACKUNGEN)

Kosten pro Probe fiir die einzelnen Parameter: Kosten flir 5
Alkoholgehalt, Gesamtsaure, fliichtige Sduren, pH-Wert, reduzieren- Parameter
der Zucker nach der enzymatischen Methode (Summe von Glucose nach Wahl
und Fructose); Essigsdure, Zitronensaure, L-Milchsdure L-Apfelsdure, €120

Weinsdure, freies Schwefeldioxid und Gesamtschwefeldioxid,
Ammonium-Stickstoff, Al[pha-Amino-Stickstoff,
Polyphenol-Gesamtgehalt, Glycerin, Kalium mittels turbidimetri-
scher Methode, Leitfahigkeit und Triibung der fllissigen Proben.

Kosten pro Probe fiir spektrophotometrische Bestimmungen €24
(Farbton und Intensitat, Folin-Ciocalteu-Index).

BESTIMMUNG DER CHEMISCHEN ZUSAMMENSETZUNG VON MOSTEN, WEINEN Alle Preise verstehen

UND AHNLICHEN PROBEN MIT HOCHAUFLOSENDEN METHODEN sich zzg. MwSt.

Kosten pro Probe fiir die Analyse durch Gaschromatographie mit €168
Massenspektrometrie-Detektor (GC-MS).

Kosten pro Probe fiir die Analyse des Phenolprofils durch €156
Hochleistungs-Flissigkeitschromatographie (HPLC-DAD).

Kosten pro Probe fiir die Analyse durch zweidimensionale €303
Gaschromatographie mit Flugzeit-Massenspektrometrie-Detektor
(2DGC-MS); die Methodenentwicklung ist gesondert zu besprechen.

Kosten pro Probe fiir die Proanthocyanidin-Profilanalyse (inklusive €180
Probenvorbereitung).
LAB DESK
Datenverarbeitung aus einer Serie von 100 chromatographischen €3000
. . N - NOI TECHPARK
Analysen und Bearbeitung mit multivariaten statistischen Methoden SUDTIROL / ALTO ADIGE
zur Dateninterpretation. A-VOLTA-STR. 13/A
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Alle Preise verstehen

WEITERE UNTERSUCHUNGEN ieh gl Mt
Kosten fiir 10 Proben fiir die sensorische Bewertung €1200
Kosten pro Probe fiir die Analyse der antioxidativen Kapazitat oder der €84

antioxidativen Wirkung durch spektrophotometrische Tests.
Probenextraktion, Zentrifugation, SPE-Reinigung usw. sind moglich,
sollten aber separat diskutiert werden.



