BT e —

TG
'

SUDTIROL /ALTO ADIGE

]

| |
_
.- __ .... .. ..
) !
|
_ |

T e T e Ll s ST

1
11 B

et i P o
—— ———

] e B L e e e e

Ul INEDNN
BN eeEEEE |

Bl REEFTF
BN EEnnYr




GASTRONOMIE A6

Mit dem Projekt ,,Gastronomie A6“ entsteht im Bozner NOI
Techpark eine spannende gastronomische Perspektive: ein
Rooftop-Restaurant im aufwandig sanierten Bauhaus-Gebau-
de samt Terrasse mit fabelhaftem Ausblick uber die Piazza und
ihren ikonischen Wasserturm. 80 Sitzplatze im Innenbereich,
22 Sitzplatze im Auldenbereich. Insgesamt 420 m? fur ein neues,
zeitgemaldes Gastronomie-Konzept: eine verantwortungsvol-
le, nahbare und gemeinschaftliche Ess- und Trinkkultur, die auf
Qualitat setzt und den Menschen in den Mittelpunkt stellt.

Du bringst gern Gutes auf den Tisch und willst die Gastronomie
voranbringen? Hier geht’s zu den Details:
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WIR SIND

NOI TECHPARK SUDTIROL/ALTO ADIGE

Ein 12 ha groldes Innovationsviertel im
geschaftigen Stden von Bozen. Ein neues
Stadtviertel, ein wachsender Campus
auf dem Gelande eines ehemaligen Alumi-
niumwerks. Eine internationale Commu-
nity, inspiriert von der Natur und bereit,
gangige Muster zu Uberdenken, um neue
Losungen zu schaffen.

Hier kommen rund 120 Unternehmen und
Start-ups, vier Forschungsinstitute,

die Freie Universitat Bozen und verschie-
dene Institutionen sowie Berufsver-
bande zusammen, um an der Zukunft

zu arbeiten. Unter anderem in einem
unserer wichtigsten Schwerpunkte, dem
Technologiesektor Food & Health.
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PLANIMETRIE

North/west entrance

FACULTY
OF ENGINEERING

Bl

Public Transport
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— Micro 4 Food

- Food Technology

- Oenolab

— Laboratory of NMR-Spectroscopy

- Fruit & Vegetable Processing
— Laboratory for Flavours &
Metabolites

via A. Volta Straf®e

EN

Underground
Car Park

Public Transport e 4

1st floor restaurant:
80 seats, preparation kitchen,
main kitchen

1st floor rootftop terrace:
22 seats covered

®

©),

@ Patio with terrace: 30 seats
@ Public plaza

®

Staircase

_________________________________

- Kitchen Lab |
— Makerspace E
- Start-up Incubator !
— Institutions (SBB, LVH, HDS, HGV) :
- Food start-ups :

- Food companies %

_________________________________

__________________________________

- International Center on
Food Fermentations

- Food companies N

__________________________________

E — Labs: Laimburg Research Centre
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RENDERING
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GASTRONOMIE A6
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WIR BIETEN

Die einzigartige Lebendigkeit und Dynamik
eines wachsenden Innovationsviertels.
Einen Ort fur Geschmackserlebnisse und
Food-Events, die gastronomische Innova-
tion mit allen Sinnen erlebbar machen.
Insgesamt rund 500 m* Flache mit moderns-
ter Infrastruktur.

NOI TECHPARK SUDTIROL/ALTO ADIGE

Restaurant im 1. Obergeschoss

> 80 Sitzplatze im Innenbereich (ca.

220 m?)
> 22 Sitzplatze im Aulienbereich
(Dachterrasse, ca. 110 m?)

> Kuchen- und Barbereich (ca. 90 m?):

> Tageskuhlzelle

> Vorbereitungskiche
> Hauptkuche

> Spulkuche

> Backstage-Bar

Im Untergeschoss

> Gastetoiletten

> Lagerraume

> Personalumkleiden etc.

GASTRONOMIE A6
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WIR BIETEN

Aulierdem umfassende Expertise in den Wissenswertes

> Abschluss der infrastrukturellen BaumalRnahmen Fruhjahr 2025

Bereichen Digitalisierung, Automation und > Geplanter Launchim Sommer 2025

> Entfernung zur Autobahn A22: ca. 5 Minuten; Fullweg zum Zugbahnhof Bozen-

naturlich Food Science - mit einem inter- Siid: ca. 15 Minuten
. > Parkmoglichkeiten (Fahrrad, Auto) vor Ort
nathnalen SChWQrpunkt ZUm Thema Fermen_ > Potenzial fur Erweiterung des personlichen Know-hows vor allem in den Berei-

tatiO n. chen Lebensmittelwissenschaften, Digitalisierung und Automatisierung

> Moglichkeit fur engen Austausch mit zahlreichen Technologielieferanten im
Umfeld des NOI Techpark

> Zielgruppe fur Restaurant: Foodies, Architektur- und Designbegeisterte;
Menschen, die hochwertige Lebensmittel schatzen und sich fur Innovation
interessieren; die NOI-Community (Mitarbeiter*innen der Unternehmen im NOI
sowie im engen Umfeld, Studierende; aktuell ca. 2.400 Personen);

> Mindestbetrieb Restaurant: Montag-Freitag von 11.30-14:30 Uhr (ausgenom-
men Feiertage)
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WIR SUCHEN

Einen Pachter oder eine Pachterin mit Innovationsgeist, Klingt wie ein Abenteuer genau nach deinem

Weitblick und Zielstrebigkeit. Eine Person, ein Team, ein Unter- Geschmack? Lass uns reden!
nehmen - jung und hungrig, erfahren und routiniert. Auf

jeden Fall motiviert. Jemanden mit Mut zum Aufbruch und
_ust auf ein zukunftsweisendes Projekt im inspirierenden Ben Schneider

. . . . Food Prototyping & Experi
Umfeld des NOI Techpark in Bozen. Méglicherweise genau dich, > 02 YRS SRR

T +390471/066 695
M+39 335/523 73 30
B.SCHNEIDER@NOI.BZ.IT

NOI TECHPARK
SUDTIROL / ALTO ADIGE

A.-VOLTA-STRASSE 13/A
1-39100 BOZEN

T +390471/066 600
INFO@NOI.BZ.IT
NOI.BZ.IT

FOLLOW US:

(HEQin 3
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mailto:b.schneider%40noi.bz.it?subject=Gastronomie%20A6
mailto:info%40noi.bz.it?subject=Summer%20at%20NOI
https://noi.bz.it/de
https://www.facebook.com/NOI.Techpark/
https://www.instagram.com/noi.techpark/
https://www.linkedin.com/company/noitechpark
https://www.youtube.com/channel/UCadhbHbqZUw8gkKFOVGt4mQ

